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RESUMEN

La dieta de los monos arafia (Ateles spp.) estd compuesta en un 90 % por frutos maduros. Los monos arafia podrian utilizar el sentido
del gusto para evaluar las cualidades dulce-4cidas de los frutos que forman parte de su dieta. Nuestro objetivo fue evaluar el efecto
de la concentracién de sacarosa y niveles de pH en la aceptacién de frutos maduros e inmaduros por el mono arafia negro del Darién
(A. fusciceps rufiventris). Realizamos busquedas de individuos de mono arafia de manera directa en el dosel de los drboles y de manera
indirecta por vocalizaciones (poste de escucha), en un transecto lineal establecido sobre el sendero principal de la Reserva Natural
Privada Cerro Chucanti. Utilizamos el método Animal Focal (AF) por diez minutos en machos adultos y hembras adultas, para
evaluar el uso del sentido del gusto y la aceptacién de los frutos. Medimos las concentraciones de sacarosa y los niveles de pH de los
frutos inmaduros y maduros evaluados por A. f. rufiventris. Los individuos focales evaluaron 1,299 frutos de nueve especies de plantas,
utilizaron con mayor frecuencia el gusto en frutos maduros, los cuales aceptaron en mayor proporcién. Las concentraciones de
sacarosa y niveles de pH en las especies de frutos mostraron un efecto sobre el indice de aceptacién por A. f- rufiventris. Sugerimos que
este primate utiliza las cualidades dulce-4cidas para evaluar la palatabilidad de los frutos y posteriormente aceptarlos/rechazarlos.
Este estudio aporta informacién sobre las relaciones entre las especies vegetales y la especializacién dietética de este primate.

Palabras clave: Conducta alimenticia, dieta, preferencias gustativas, sentidos, sefiales.

ABSTRACT

The diet of spider monkeys (Ateles spp.) consists of 90 % ripe fruits. Spider monkeys could use the sweet-sour qualities of fruit species
to evaluate and accept them using their sense of taste. Our objective was to assess the effect of sucrose concentration and pH levels
on the acceptance of ripe and unripe fruits by the Darien black spider monkey (A. fusciceps rufiventris). We searched for spider monkeys
directly in the tree canopy and indirectly through vocalizations (listening post); in a linear transect established on the main trail of
the Cerro Chucanti Private Natural Reserve. We used the Focal Animal (FA) method for ten minutes on adult males and females;
to evaluate their use of the sense of taste and acceptance of fruits. We measured the sucrose concentration and pH levels of the
unripe and ripe fruits evaluated by A. f. rufiventris. The FAs evaluated 1.299 fruits from nine plant species. They most frequently used
their sense of taste in ripe fruits, which they accepted in a higher proportion. The sucrose and pH levels in the fruit species affected
the acceptance rate by A. f. rufiventris. We suggest that this primate uses sweet-sour qualities to evaluate the palatability of fruits
and subsequently accept or reject them. This study provides information on the relationships between plant species and the dietary
specialization of this primate

Keywords: Cues, diet, feeding behavior, senses, taste preferences.
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INTRODUCCION

Los monos arafia (Ateles spp.) son principalmente
frugivoros, y los frutos maduros pueden componer hasta
el 90 % de su dieta diaria (Carpenter, 1935; Di Fiore et al.,
2008; Gonzalez-Zamora etal., 2009). Se ha propuesto que la
duracién de las distancias que viajan diariamente los monos
arafia esta influenciado por la distribucién y abundancia
del recurso fruto (Wallace, 2005). Ya que este recurso le
ofrece recompensa energética a través de los carbohidratos
simples (glucosa, fructosa y sacarosa) (Riba-Hernandez
et al, 2003). Donde, el sentido del gusto desempefia un
papel clave porque les permite obtener estas recompensas
nutricionales y energéticas (Dominy et al., 2001; Veilleux et
al., 2022). Ademas, se ha asociado a la toma de decisiones
en una ultima evaluacién de los alimentos, favoreciendo
el proceso de aprendizaje en la conducta alimenticia
(Herndndez-Salazar et al., 2015; Melin et al., 2022). Por
ejemplo, los monos arafia Ateles geofroyii (Atelidae: Kuhl,
1820) en Yucatdn, México, incrementan el uso del sentido
del gusto cuando los frutos estan maduros (Pablo-Rodriguez
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et al, 2015), a diferencia de los monos aulladores Alouatta
palliata (Atelidae: Gray, 1849) que no varfan el uso del
sentido del gusto seguin el estado de madurez de los frutos
(Sanchez-Solano et al., 2022). Al comparar a los monos
arafa (Ateles geofroyii) con los monos aulladores (A. palliata)
y los monos cariblancos Cebus imitator (Cebidae: Thomas,
1903), se encontré que A. geofroyii usa en menor proporcién
el sentido del gusto (Melin etal., 2022). Sin embargo, en las
tres especies de primates se evidencié que el uso del sentido
del gusto fue importante para la evaluacién y aceptacién de
los frutos (Melin et al., 2022).

En ecologia sensorial, se ha demostrado que el sentido
del gusto de los primates ha desarrollado una relacién
coevolutiva con las plantas (Laska etal., 1996; Veilleux et al.,
2022). Por ejemplo, Los frutos varian sus cualidades dulce-
acidas a medida que maduran, normalmente el pH aumenta
debido a la conversién de 4cidos en aztcares, lo que ofrece
una sefial honesta de recompensa para los primates (Nevo
etal., 2022). Tal como mostré Pablo-Rodriguez et al (2015),
la sacarosa tuvo un efecto sobre el indice de aceptacién de
los frutos por parte de los monos arafa, quienes aceptaban
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Figura 1. Area de estudio. Estacion cientifica de Adopta Bosque Panama en la Reserva Natural Privada Cerro Chucanti, Darién.
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principalmente frutos maduros con mayor contenido de
sacarosa. Por otro lado, un estudio realizado con cinco
especies de primates (Hylobates lar, Macaca fascicularis,
Pongo pygmaeus y Presbytis thomasi) demostré que utilizan la
cualidad acida como criterio para aceptar los frutos. En este
estudio H. lar invirtié mas tiempo en el consumo de frutos
con valores de pH bajos, mientras que P. thomasi visité con
menor frecuencia las zonas con dichos frutos, al igual que
M. fascicularis (Ungar, 1995).

Es por esto que, el objetivo de este estudio fue evaluar
el efecto de la sacarosa y el pH en la aceptacién de frutos
maduros e inmaduros por el mono arafa negro del
Darién Ateles fusciceps rufiventris (Atelidae: Sclater, 1872).
Establecimos tres hipétesis: la primera es que los monos
arafa (A. f. rufiventris) varfan el uso del gusto de acuerdo
con el estado de madurez de los frutos. La segunda es que
los individuos de A. f. rufiventris varian la aceptacién de los
frutos de acuerdo con el estado de madurez de los frutos.
La tercera es que los valores de sacarosa y pH tendran un
efecto sobre los indices de aceptacién de los frutos.

MATERIALES Y METODOS

El estudio se llevé a cabo en la Reserva Natural Privada
Cerro Chucanti (RNPCC) (8°47" N, y 78°27" W). La
RNPCC se encuentra ubicada en el corregimiento de Agua
Fria, distrito de Chepigana, provincia de Darién, Republica
de Panama (Fig. 1). La reserva posee el punto mas alto
de la Serrania del Majé, con una altura maxima de 1.430
m.s.n.m. (Méndez-Carvajal, 2012; Batista et al, 2020;
Mijango-Ramos et al., 2020).

La RNPCC presenta un bosque secundario regenerado,
bosque htiimedo tropical por debajo de 600 m.s.n.m., bosque
himedo premontano (600 a 1.200 m.s.n.m.) y bosque
nuboso por encima de 1.200 m.s.n.m. (Batista et al., 2020).
La precipitacién anual promedio es de 2.255 mm, segtn la
estacion meteoroldgica Barriales del distrito de Chepigana
(Instituto Nacional de Estadistica y Censos [INEC], 2014).
La temperatura promedio anual es de 26,8°C (rango de
22°Ca 31°C), segun la estacién meteorolégica de Chimén
(Instituto Nacional de Estadistica y Censos [INEC], 2015).
La RNPCC presenta estacién seca desde finales de diciembre
hasta mayo, y estacién lluviosa desde principios de julio a
mediados de diciembre (Méndez-Carvajal, 2012).

Localizacion y observacién de los individuos

Este estudio se llevé a cabo desde octubre de 2021 a julio
de 2022, con observaciones realizadas 10 dias por mes,
en dos horarios: de 6:30 a 11:30 h y de 13:30 a 18:30 h.
Para la localizacién de los grupos se establecié un transecto
lineal sobre el sendero principal de la RNPCC, el cual se
caminé a una velocidad promedio de 1 km/h, observando
a ambos lados del dosel de los arboles con binoculares
(Bushenll ENGAGE X 10X42), en bisqueda de movimientos

de individuos de A. f. rufiventris (Govea-Casas et al., 2024).
También se realizé deteccién indirecta de los individuos,
utilizando poste de escucha, el cual consiste en escuchar
a los individuos vocalizar, luego implementar un Azimuth
para establecer la direccién angular y distancia aproximada
de los subgrupos mas cercanos y posteriormente buscarlos
(Méndez-Carvajal, 2012).

Utilizamos el método Animal Focal (AF) para evaluar la
frecuencia del uso del sentido gusto y la aceptacién de los
frutos inmaduros y maduros (Altmann, 1974). Se realizaron
46 observaciones focales de entre cinco a 15 min por AF,
con un total de tiempo de observacién de 315 min. Sélo
se observaron machos adultos y hembras adultas de A. f.
rufiventris para evitar sesgos en la seleccién de alimentos
asociados a la experiencia de los individuos. Los machos
adultos se diferencian de las hembras porque estas
presentan un clitoris alargado de color rosado (Campbell y
Gibson, 2008).

Se considerd el uso del sentido del gusto cuando el
individuo dio pequefios bocados, dio lengtietazos o insertd
todo el fruto a la boca. Se consideré aceptacién de un fruto
cuando el individuo consumié al menos el 75 % del fruto
y con esto calculamos el indice de aceptacién (nimero de
frutos aceptados entre el total de frutos evaluados por AF)
(Pablo-Rodriguez et al., 2015). Las caracteristicas de los
frutos se identificaron de manera similar a Sdnchez-Solano
et al (2020), tomando en consideracién los cambios de
tamafio y cambios de color a medida que van madurando.

Recolecta y analisis de las especies de frutos

Luego de realizar las observaciones conductuales se
colectaron entre 10 y 50 g de frutos inmaduros y maduros
de los arboles donde los monos arafia se alimentaron, con
la finalidad de obtener una estimacién de los pardmetros
quimicos del alimento que estaban seleccionando. Los
frutos inmaduros y maduros fueron colocados por separado
en bolsas Ziploc, se les colocé una etiqueta con un cédigo
de identificacién y fueron llevados a la estacién cientifica de
Adopta Bosque Panama. La colecta de los frutos se realizd,
en algunos casos, ascendiendo a los arboles, solo si estos no
eran muy altos o de las ramas que los monos arafia dejaban
caer y que contenian muestras de lo que consumian. Las
especies vegetales que conformaron la dieta de A. f. rufiventris
fueron identificadas por especialistas botdnicos del herbario
de la Universidad de Panam4d, Ciudad de Panama.

Medicion de sacarosa y pH de las especies de frutos

Se realizé la medicién de la concentracién de la sacarosa
(%Brix) y de los niveles de pH a los frutos inmaduros y
maduros de las diferentes especies vegetales evaluados
por el mono arafia. Cada una de las mediciones se realizé
por triplicado. En cada medicién, se procedié a colocar
entre uno a cuatro gramos de muestra en un mortero para
triturarla, posterior a eso se utilizé un exprimidor de ajo para
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separar la pulpa del liquido y a la vez obtener una mayor
cantidad de liquido. Para la medicién de la concentracién
de la sacarosa, se colocaron dos gotas del extracto liquido
en un refractémetro (Atago®, Automatic Brix 0.0-33.0 %)
y se utilizaron diez gotas para medir el nivel de pH con tiras
indicadoras (pH 1 al 14) (Ungar, 1995; Sanchez-Solano et
al., 2020).

Analisis de los datos

Utilizamos el Software JMP Pro 14 para realizar todos los
analisis estadisticos. Utilizamos la prueba de Wilcoxon para
comparar la frecuencia del uso del sentido del gusto entre
frutos inmaduros y frutos maduros de las especies donde los
AF utilizaron més de una vez este sentido para evaluar los
frutos inmaduros y maduros. También utilizamos la prueba
de Wilcoxon para comparar los indices de aceptacién entre
los frutos inmaduros y maduros.

Calculamos el promedio y el error estdndar (EE) para los
valores de sacarosa y pH de frutos inmaduros y maduros
evaluados porlos AF. Estos mismos calculos se realizaron por
especie de fruto. Con la prueba de t-Student comparamos
los valores de sacarosa entre frutos inmaduros y maduros,
de manera independiente a la especie vegetal. Con la prueba
de Wilcoxon comparamos los valores de pH entre frutos
inmaduros y maduros, independiente de la especie.

Se corrieron dos andlisis de correlacién de Pearson, uno
para Sacarosa e indice de aceptacién y el otro, para pH e
indice de aceptacién. También realizamos dos Modelos
Lineales Generalizados (MLG) con distribucién normal
para ver el efecto de la sacarosa y el pH sobre el indice de
aceptacién. Los datos fueron ingresados a nivel de AF para
cada especie vegetal cuyo fruto inmaduro o fruto maduro

08
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5 10 15
Sacarosa

o
o

haya sido aceptado. Utilizamos los valores de sacarosa
(MLG 1) y pH (MLG 2) de los frutos inmaduros y maduros
como variable independiente y la variable dependiente fue el
indice de aceptacién.

RESULTADOS

Los individuos focales de mono arafa negro del Darién
evaluaron un total de 1 299 frutos de nueve especies
de plantas. En total, 979 eran frutos maduros, (los
individuos focales aceptaron 963 y rechazaron 16) y 320
frutos inmaduros (los individuos focales aceptaron 208 y
rechazaron 112). Se encontraron diferencias en el indice
de aceptaciéon (W = 3.3719, p = 0.0007), donde los monos
arafia aceptaron principalmente frutos maduros (Tabla 1).

Frecuencia del uso del sentido del gusto

Observamos que los AF utilizaron mds de una vez el
gusto para evaluar frutos inmaduros y frutos maduros de
las especies Couepia scottmorii (Chrysobalanaceae: Prance),
Gustavia dubia (Lecythidaceae: (Kunth) O.Berg) y Protium
stevensonii (Burseraceae: (Standl.) Daly) (Tabla 2).

Contenido de sacarosa y niveles de pH de los frutos
evaluados por Ateles fusciceps rufiventris

Los valores de sacarosa y pH varfan de acuerdo con el
estado de madurez y por especie vegetal (Tabla 3). Aunque
no se encontraron diferencias en los valores de sacarosa
(t = 6.303, p = 1.000), los frutos maduros presentan un
promedio de 16.08 + 0.59 EE y los frutos inmaduros tienen
un promedio de 10.77 + 0.59 EE. Mientras que los valores
de pH si difieren de acuerdo con el estado de madurez (W

Indice de aceptacion

0 1 2 3 4 5 6 7 8
pH

Figura 2. a) Correlacién positiva (linea roja) entre concentracién de sacarosa de frutas maduras e inmaduras y el indice de aceptacién
(r=10.6402, p <.0.0001%), con un efecto de la sacarosa sobre el indice de aceptacién de los frutos (t = 5.40, p <.0.0001*, R? = 0.409). b)
Correlacidn positiva (Iinea roja) entre el pH de frutas maduras e inmaduras y el indice de aceptacién (r = 0.411, p = 0.005*), con un efecto

del pH sobre el indice de aceptacién (t=2.92, p=0.005%, R? = 0.169).
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Tabla 1. indice de aceptacién de los frutos de acuerdo con el
estado de madurez por el del mono arafia negro del Darién (Ateles
fusciceps rufiventris), en la Reserva Natural Privada Cerro Chucanti,
Darién, Panama.

indice de aceptacién

Especie vegetal n Inmaduros Maduros
Anacardium excelsum 1 0 1
Chione venosa 6 0.22 (0.06) 0.77 (0.06)
Couepia scottmorii 6 0.54 (0.21) 0.91 (0.08)
Gustavia dubia 2 0.43(0.16) 0.98 (0.01)
Protium stevensonii 1 0 1
Prunus annularis 2 1(0) 0(0)
Socratea exorrhiza 1 0 1
Desconocido 1 1 0.3 0.59
Desconocido 2 3 0(0) 1(0)

*Numero de individuos focales (n), los valores entre paréntesis repre-
sentan el Error Estandar de la media.

= 2.081, p = 0.0374), los frutos maduros tienden a tener
pH menos 4cidos (promedio = 4.87 + 0.28 EE), que los

inmaduros (promedio = 4.00 + 0.28 EE).

Se encontré una correlacién positiva entre el contenido
de sacarosa con el indice de aceptacién de los frutos (r =
0.6402, p <.0001*) (Fig. 2a) y se encontré que la sacarosa
tiene un efecto sobre el indice de aceptacién de los frutos (t
= 5.40, p = <.0001*, R? = 0.4099). A nivel de pH, también
se encontré correlacién positiva (r = 0.4112, p = 0.0055%)
(Fig. 2b), donde el pH tiene un efecto sobre el indice de
aceptacién (t =2.92, p=0.0055%, R? = 0.1691).

DISCUSION

El uso del sentido del gusto ha sido considerado
importante durante las evaluaciones del alimento en
primates (Herndndez-Salazar et al., 2015). Estudios previos
han demostrado que los monos arafia dependen del uso
del sentido del gusto para seleccionar su alimento (Pablo-
Rodriguez et al., 2015). Nuestros resultados sugieren que
la primera hipétesis se cumple, ya que A. f. rufiventris varia
el uso del sentido del gusto de acuerdo con el estado de
madurez del fruto, ya que utilizan con mayor frecuencia el

gusto para evaluar frutos maduros de diferentes especies.
Esto se ha reportado anteriormente para el mono arafia
(Ateles geofroyii) en Costa Rica, donde se observé un mayor
uso del gusto para evaluar los frutos maduros (Pablo-
Rodriguez et al., 2015). También se ha reportado que los
monos aulladores (Alouatta palliata) utilizan con mayor
frecuencia el sentido del gusto para evaluar frutos maduros;
sin embargo, no se ha encontrado una diferencia en el uso
del sentido del gusto segtin el estado de madurez de los
frutos (Sdnchez-Solano et al., 2022).

Los individuos focales de A. f. rufiventris variaron el uso
del sentido del gusto seguin la especie de fruto. En algunos
casos, evaluaron y aceptaron las especies de frutos tras una
Unica evaluacién con el sentido del gusto. Sin embargo, en
otras especies (Couepia scottmorii y Gustavia dubia) utilizaron
el gusto mas de una vez para evaluar y aceptar los frutos,
con una mayor frecuencia de uso en los frutos maduros.
Consideramos que las variaciones en el tamafio de las
especies de frutos pueden influir en el uso del sentido del
gusto, ya que los frutos mas pequefios tienden a ser
evaluados una sola vez, mientras que los de mayor tamafio
suelen ser evaluados varias veces, ya que se observa a los
monos arafia agarrar los frutos de mayor tamafio de manera
directa y poder tener una mayor destreza al momento de
evaluarlos.

En estudios previos, se ha demostrado que los monos
arafia tienden a llevarse directamente a la boca los frutos
que son pequefios que se encuentran en racimos, ya que
tienen poca destreza manual (Melin et al, 2022). Esto
demuestra que los monos arafia, a pesar de que son especies
principalmente frugivoras, tienen menor dependencia
del uso del gusto en comparacién con otras especies de
primates, como los monos cariblancos (Cebus) y el mono
aullador (A. palliata). Este estudio, al igual que otros, sugiere
que la evaluacién del recurso alimenticio es multimodal, en
el que los primates utilizan las sefales especificas de cada
especie de fruto, lo cual dependerd de las capacidades y
morfologia sensorial de las especies de primates (Veilleux et
al., 2022). Los monos arafia pueden estar utilizando otras
caracteristicas propias de la especie del fruto para detectarlo
y evaluarlo de manera mds efectiva. Se ha propuesto que
pueden utilizar cambios en el olor de los frutos a medida que
van madurando, asi como de color o brillo (Riba-Herndndez
et al., 2003; Hiramatsu et al., 2009). Por ejemplo, el fruto
Chione venosa cambia notablemente de color a medida que

Tabla 2. Frecuencia de uso del gusto en los frutos de acuerdo con el estado de madurez por el mono arafia negro del Darién (Ateles fusciceps
rufiventris), en la Reserva Natural Privada Cerro Chucanti, Darién, Panam4.

Frecuencia de uso del gusto

Especie vegetal Fl FM Prueba de Wilcoxon
Couepia scottmorii 1.99 (0.10) 5.51(0.04) W = 15.150, p <.0.0001*
Gustavia dubia 2,42 (0.23) 4.73 (0.14) W= -5.896, p <.0.0001*
Protium stevensonii 0 3.06 (0.15)

*Numero de individuos focales (n), los valores entre paréntesis representan el Error Estdndar de la media.
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Tabla 3. Valores de sacarosa y pH de frutos inmaduros y maduros evaluados por el mono arafia negro del Darién (Ateles fuciceps rufiventris),

en la Reserva Natural Privada Cerro Chucanti, Darién, Panama.

Sacarosa pH
Especie vegetal Inmaduro Maduro Inmaduro Maduro
Anacardium excelsum 11.36 (0.32) 16.56 (0.35) 4(0) 5.33(0.33)
Chione venosa 11 (0.57) 17.66 (0.18) 3(0) 5.66 (0.33)
Couepia scottmorii 12.76 (0.43) 15.7 (0.34) 5(0) 5(0)
Gustavia dubia 12.33 (0.63) 19.26 (0.73) 5.33(0.33) 6.67 (0.33)
Protium stevensonii 6.63 (0.17) 11.8 (0.30) 5(0) 5(0)
Prunus annularis 14.66 (0.37) 17.33 (0.69) 3(0) 3(0)
Socratea exorrhiza 10.33 (0.55) 18 (0.63) 5.66 (0.33) 6 (0)
AP61 7.1 (2.05) 12.33 (2.45) 2(0.57) 2.33(0.33)

*Leyenda: Los valores entre paréntesis representan el Error Estandar de la Media. No se encontraron diferencias entre los valores de sacarosa de
las diferentes especies de frutos (t = 6.303, p = 1.000). Si se encontraron diferencias entre los valores pH de acuerdo con el estado de madurez de

las diferentes especies de frutos (W = 2.081, p = 0.0374).

va madurando, esto podria facilitar a las hembras con
visién tricromatica poder seleccionar los frutos maduros,
evaluarlos directamente con el gusto y luego aceptarlos
o rechazarlos. Es por esto que recomendamos estudiar el
uso de otros sentidos al momento de evaluar y aceptar o
rechazar el recurso fruto, asi como evaluar las frecuencias
del uso de estos sentidos.

Nuestra segunda hipétesis también se cumplid, ya que
A. f. rufiventris varié la aceptacién de los frutos de acuerdo
con su estado de madurez, donde aceptaron principalmente
frutos maduros. Estos datos concuerdan con lo dicho para
las especies del género Ateles, los cuales aceptan en mayor
proporcién frutos maduros (Carpenter, 1935; Di Fiore et
al., 2008; Gonzalez-Zamora et al., 2009). Por otro lado, las
cualidades dulce-4cidas dadas por los carbohidratos y los
iones [H'1han sido consideradas como sefiales honestas para
los monos arafia y otras especies de primates (Ungar, 1995;
Dominy et al., 2001; Veilleux et al., 2022). Los resultados
obtenidos en este estudio muestran que la sacarosa y el
pH tienen un efecto en los indices de aceptacién, con
una correlacién positiva, donde los primates aumentan
la aceptacién a medida que aumenta la concentracién
de sacarosa y el pH se vuelve menos acido. Estos datos
muestran que nuestra tercera hipdtesis se cumple. Este
patrén coincide con lo reportado anteriormente, por
ejemplo, los chimpancés (Pan troglodytes) (Hominidae:
Blumenbach, 1799), prefieren frutos con mayor contenido
de sacarosa (Reynolds etal., 1998). También se reporté para
monos arafia (A. geoffroyi) que la sacarosa tiene un efecto en
los indices de aceptacién, los monos tienden a aumentar los
indices de aceptacién en los frutos maduros con respecto a
los inmaduros, ya que tienen mayor contenido de sacarosa
(Pablo-Rodriguez et al, 2015). En cuanto al pH, se ha
reportado que Presbytis thomasi (Cercopithecidae: Collett,
1892) y Macaca fascicularis (Cercopithecidae: Raffles, 1821)
consumen mds frecuentemente frutos con pH menos 4cidos
(Ungar, 1995).
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Sin embargo, es importante mencionar que las
variaciones en las concentraciones de sacarosa y niveles
de pH dependen propiamente de las especies vegetales, de
ahf las diferencias en la seleccién de la dieta (Dominy et al.,
2001). Por esta razén, desde una perspectiva de ecologfa
sensorial, se ha propuesto que la conducta del uso de los
sentidos podria variar, de acuerdo con las sefiales propias
de los alimentos, la morfologfa, genética sensorial de los
primates, tipo de hdbitat y dieta (Veilleux et al., 2022).
Este trabajo aporta informacién relevante sobre el uso
del sentido del gusto por parte del mono arafia negro del
Darién (A. f- rufiventris), asi como el uso de las sefiales dulce-
acidas para aceptar los frutos. Estos resultados muestran
que A. f- rufiventris esta respondiendo de manera similar a lo
reportado anteriormente para otras especies de mono arafia
(A. geoffrayi), sin embargo, recomendamos realizar pruebas
para evaluar la sensibilidad gustativa de A. f rufiventris y
compararla con otras especies de primates, incluyendo
otras especies de Ateles spp.

CONCLUSIONES

Los individuos de Ateles fusciceps rufiventris utilizaron con
mayor frecuencia el sentido del gusto en frutos maduros, los
cuales aceptaron en mayor proporcién. Consideramos que
estas tendencias preferenciales estdn relacionadas con las
necesidades fisiolégicas de obtener mayores recompensas
energéticas para realizar sus actividades diarias.

Sugerimos que la poca destreza manual de A. f. rufiventris
hace que opten por llevarse los frutos pequefios directamente
a la boca, utilizando una sola vez el gusto para evaluarlos y
posteriormente aceptarlos o rechazarlos.

Encontramos que los valores de sacarosa y pH de las
especies de frutos tienen un efecto sobre los indices de
aceptacion, los cuales aumentan a medida que aumentan
los niveles de sacarosa y disminuyen la acidez de los frutos.
Proponemos que A. f. rufiventris utiliza las sefiales dulce-
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acidas para evaluar y aceptar las especies de frutos que
conforman su dieta.
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