INVESTIGACION DE SALMONELLA EN BOVINOS
SACRIFICADOS EN MATADEROS

INTRODUCCION

La Salmonella comenzé a tener impor-
tancia en 1880 cuando fue aislada como
“bacilo hog cholera”. El nombre fue da-
do en honor del doctor D. E. Salmon,
Veterinario americano, quien pensé que
cste organismo era la causa del “hog cho-
lera”, pero mas tarde se descubri6 que la
enfermedad era debida a un virus y que
la Salmonella “cholerae suis” era un im-
portante invasor secundario.

Desde esta época hasta 1959 muchas in-
vestigaciones identificaron numerosas es-
pecies de Salmonellas y con el estableci-
miento del Centro Nacional de Salmone-
lla en 1934 en Kentucky, numerosos se-
rotipos fueron identificados (2).

Desde 1959, en que se establecieron los
Laboratorios de Salud Publica Veterina-
ria en el Centro de Enfermedades Infec-
ciosas (C.D.C.) en Atlanta (USA), se
han investigado Salmonellas en produc-
tos carneos, cerdos, mataderos, etc. Estos
trabajos llevaron al establecimiento de
medidas para reducir la diseminacién de
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la infeccién salmonelar y la consiguiente
contaminacién de sus productos (2).

La Salmonelosis estd ampliamente di-
seminada entre animales domésticos y
salvajes, como también reptiles y aves;
todos son considerados como reservo-
rios (2).

Hasta hace poco el ganado adulto no
era considerado como un serio problema
como reservorio de Salmonellas; Salmo-
nella typhimurium se encontrd en casos
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de enteritis en terneros, mds tarde se iden-
tificé la Sal. dublin y la Sal. bareilly. Re-
cientemente la Salmonelosis en ganado
de leche y de carne ha constituido un
problema grave, y en especial la Sal. ty-
phimurium y la Sal. newport (1).

En cuanto a cames, el alto porcentaje
de infecciones subclinicas en animales que
llegan al matadero, ha creado un gran pro-
blema de higiene que sélo se puede re-
solver si se sacrifican animales exentos
de Salmonella. Mientras lleguen animales
infectados a los mataderos habra conta-
minaciéon de las canales. La contamina-
cién del pelo y la piel de los animales fa-
cilmente se propaga a la carne y érganos
durante el procesamiento (1).

Considerando los factores de “stress”
a que son sometidos los animales que van
a los mataderos debido al transporte a
grandes distancias, cambios bruscos de
temperatura, altitud, falta de higiene en
los mataderos, se inicié esta investigacion,
para probar si en realidad los bovinos pa-
ra matadero representan en Colombia una
fuente de infeccién de determinados ti-
pos de Salmonella.

MATERIALES Y METODOS

Las muestras procesadas durante la pre-
sente investigacién fueron tomadas del
Matadero Central y del Frigorifico Gua-
dalupe, S. A,, y comprendian:

1) Un pedazo de intestino ligado en
ambos extremos. 2) Ganglio mesentérico.
3) Un pedazo de bazo. 4) Un pedazo
de musculo diafragmatico. Estas cuatro
muestras fueron tomadas en condiciones
higiénicas, depositadas en frascos estéri-
les, por separado, y procesadas el mismo
dia. Se estudiaron 142 animales, especial-
mente ganado de las razas Cebu cruzado
y San Martinero. También se tomaron

muestras a terneros sacrificados en el Fri-
gorifico.

La técnica empleada fue la siguiente:
Inicialmente se pes6 1 gramo de cada
muestra, y posteriormente 5 gramos, que
fueron molidos con ayuda de arena esté-
ril, y suspendidos en 10 cc., de solucién
fisiolégica estéril. De esta suspensién sc
tomé 1 cc. y se inocul6 a 10 cc. de caldo
selenita incubado a 38°C por 48 horas
(2). Una anzada de caldo enriquecido
fue sembrado en “Agar Mc Conkey” y
“Agar S. S.” e incubado a 38°C durante
24 y 48 horas. Los cultivos fueron exa-
minados con el objeto de buscar colonias
negativas a la lactosa (4-5).

Las colonias sospechosas fueron purifi-
cadas por resiembra en “Agar Mc Con-
key” y “Agar S. S.” y cultivadas en “T.
S. 1. (Triple azicar hierro) para consta-
tar la fermentacién de dextrosa (3).

A algunas colonias con caracteristicas
del género Salmonella se les controld
aglutinacién especifica con suero poliva-
lente de Salmonella.

RESULTADOS

Todos los cultivos de las 568 muestras
de los 142 animales fueron negativos a
Salmonella; los géneros encontrados fue-
ron: Coliformes, 32.34%,; Pseudomona,
17.07%, Proteus, 31.34% y Klebsiella-
Aerobacter, 7.53%. Esta limitada investi-
gacién sugiere que la Salmonelosis no es
ain un problema en el ganado de mata-
dero, y es el momento de tomar medidas
para impedir la infeccién.

Es muy probable que los resultados ne-
gativos se deban al sistema de ceba tipo
extensivo que actualmente se practica en
el pais. Es posible que en la prictica de
la ceba intensiva que comienza a implan-
tarse en Colombia, esta infeccién repre-
sente un serio problema en el futuro.
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DISCUSION

La toma de muestras se hizo en base
a una posible infeccién intestinal del ani-
mal a sacrificar, por eso se tomé como
muestra inicial un pedazo de intestino
ligado; la muestra siguiente fue el gan-
glio mesentérico correspondiente que se
presume infectado, luego el bazo y des-
pués un pedazo de misculo diafragma-
tico.

Como se anoté en los resultados, no se
aisl6 Salmonella pero si Coliformes, Pro-
teus, Pseudomonas y Klebsiella-Aerobac-
ter. Se presume que la técnica empleada
no fue la indicada y se variard en un fu-
turo, en especial la cantidad de la mues-
tra, que de 1 a 5 gramos se aumentara a
30 gramos, la maceracién de la muestra
en vez de hacerse en solucién fisiolégica
se hard en caldo lactosado, con el objeto
de disolver la grasa se empleard una solu-
cién de Tergitol al 10%. También se su-
giere el cambio del medio de enriqueci-
miento para incubar primero en Caldo de
Tetrationato verde brillante, como la eli-
minacién del Proteus agregando sulfatia-
zol sédico en cantidad de 0.125 mgrm.
por 100 cc. de Caldo Tetrationato verde
brillante. Se debe subcultivar en Agar
bismuto sulfito (3).

RESUMEN

Los serotipos de Salmonella aislados
mds frecuentemente en un pais, son ca-
racteristicos del mismo pais y no estin
sujetos a cambios en cortos pariodos (6).

Teniendo en cuenta los factores de
“stress” relacionados con el transporte,
largas distancias, ayuno, altitud, condi-
ciones higiénicas, etc., los animales sacri-
ficados en mataderos representan una
fuente de serotipos de Salmonella en el
ambiente cotidiano.

Durante un periodo de seis meses, un
total de 568 muestras de 142 bovinos sa-
crificados fueron examinadas en la Sec-
ciéon de Salud Publica de la Facultad de
Medicina Veterinaria y de Zootecnia de
la Universidad Nacional. Estas muestras,
4 de cada animal, consistian en: 1) Intes-
tino delgado. 2) Ganglio linfitico mesen-
térico. 3) Bazo. 4) Musculo, y fueron pro-
cesadas el mismo dia de tomadas.

La técnica empleada fue la siguiente:
Pesada de 5 grms. de muestra, molido de
la misma con la ayuda de 10 cc., de suerc
fisiologico y arena, estériles; 1 cc., de esta
suspension se inocul a 10 cc., de caldo
selenita y se incubd a 38°C por 48 horas.
Una anzada de caldo enriquecido fue
sembrado por estrias en “Agar Mc Con-
key” y “Agar S. S.” e incubado a 38°C
por 24-48 horas, con el objeto de detec-
tar colonias negativas a la lactosa.
~ Las colonias sospechosas a Salmonella
fueron purificadas por resiembra en me-
dios selectivos Mc Conkey y S. S. y
luego subcultivados en medio diferencial
para carbohidratos TSI (Triple azicar
hierro).

Todos los cultivos de los 142 ani-
males fueron negativos a Salmonella y
positivos a Coliformes (32.34%), Pro-
teus (31.34%), Pseudomona (17.07%) y
Klebsiella-Aerobacter (7.53%).

CONCLUSIONES

Esta limitada investigacién que forma
parte del primer informe sugiere que la
Salmonelosis no constituye en el momen-
to un serio problema para la ganaderia
de carne en Colombia y que se deben
tomar medidas para prevenir la infeccién
a través del control de importaciones de
animales para la reproduccién y concen-
trados para animales (5).



FACULTAD DE MEDICINA VETERINARIA Y DE_ ZOOTECNIA 63

Probablemente los resultados negativos
se pueden deber a la técnica empleada
para el aislamiento o también al tipo de
explotacién extensiva que se practica en
nuestro medio; es muy probable que con

el tipo de ceba en confinamiento que ya
empieza a implantarse en Colombia, esta
infeccion represente en el futuro un se-
rio problema en la ganaderia colombiana.
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